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MOSTARDA DI CIPOLLE ROSSE (220 g)

Definizione del prodotto:

Aspetto esterno:
Ingredienti

Shelf life

Conservazione e durata

Dichiarazione allergeni

Dichiarazione O.G.M.

Processo produttivo di massima:

Specifiche microbiologiche:

Salsa ideale per accompagnare formaggi stagionati, arrosti di
pollo, tacchino, faraona, oca, anatra; da consumarsi tal quale.

vaso di vetro, chiuso da capsula metallica.

Cipolle rosse italiane 40%, zucchero, sciroppo di glucosio, aceto di vino,
sale, spezie.

36 mesi dalla data di produzione

a temperatura ambiente per tre anni; conservare in frigorifero dopo
l'apertura

La mostarda di cipolle rosse non contiene alcuno

degli allergeni riportati nell'allegato Il bis della direttiva 2003/89/CE.

Sulla base di informazioni ricevute dai ns.fornitori e dalle conoscenze sin
qui acquisite, dichiariamo che il prodotto non ha origine da organismi
geneticamente modificati.

Lavaggio e sezionamento delle cipolle, miscelazione con gli altri
ingredienti ; cottura; invasatura; incapsulamento; trattamento
termico ; codifica; etichettatura.

Carica batterica totale: <100 ufc/g
Coliformi totali: <10 ufclg
Escherichia coli: <10 ufclg
Stafilococco aureo: <100 ufclg
Clostridi solfito riduttori: <10 ufclg
Ricerca Salmonella spp. Su g 25: negativa
Ricerca Listeria monocytogenes su g. 25: negativa

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto

Valore energetico 940 kJ
Grassi

di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

di cui zuccheri

Fibre

Proteine

Sale

222 kcal
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